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Pogledajte datum!

Nadlezne institucije izdale su hitno upozorenje potrosac¢ima nakon Sto je iz prodaje povucen jedan
proizvod zbog prisustva bakterije Listeria monocytogenes, koja moze predstavljati ozbiljan rizik po
zdravlje ljudi. Povlacenje se odnosi na dimljena rebra sa rokovima trajanja 16. i 19. avgust 2026.
godine, koja je proizvela Mesna industrija "Braca Pivac", a prodavala su se u trgovinskom lancu SPAR
Croatia. Potrosacima je upucen apel da sporni proizvod ni u kom slucaju ne konzumiraju, ve¢ da ga vrate
u bilo koju prodavnicu Pivac, Spar ili Interspar. Kako je saopsteno, kupcima ce biti omogucen povracaj
novca cak i ukoliko nemaju sacuvan fiskalni racun. Razlog za hitno povlacenje jeste to Sto proizvod ne
ispunjava mikrobioloSke kriterijume propisane Uredbom Evropske komisije, nakon Sto je analizama
utvrdeno povecano prisustvo bakterije Listeria monocytogenes. Sta je listerija i koliko moze biti opasna?
Listeria monocytogenes je bakterija koja moze izazvati zaraznu bolest poznatu kao listerioza. Iako se
infekcija kod zdravih osoba cCesto ispoljava blagim simptomima ili Cak prode neprimeceno, kod pojedinih
grupa stanovnistva moze dovesti do veoma ozbiljnih komplikacija. Najvedi rizik postoji za trudnice,
novorodencad, starije osobe i ljude sa oslabljenim imunitetom. Kod trudnica infekcija moze povecati rizik
od spontanog pobacaja, prevremenog porodaja ili infekcije ploda, dok kod starijih i hroni¢nih bolesnika
moze izazvati teske infekcije krvi, upalu mozdanih ovojnica (meningitis) ili sepsu. Simptomi listerioze
dijareju, a u tezim slucajevima mogu se javiti jaka glavobolja, ukocen vrat, poremecaj ravnoteze,
konfuzija i neurolosSke tegobe. Posebno je vazno napomenuti da se simptomi ne moraju javiti odmah
nakon konzumiranja zarazene hrane - period inkubacije moze trajati od nekoliko dana do ¢ak nekoliko
nedelja. Ova bakterija je specificna po tome Sto moze da prezivi i razmnozava se ¢ak i na
temperaturama frizidera, zbog cega predstavilja poseban izazov za proizvodace hrane. Najcescée se
povezuje sa gotovim mesnim proizvodima, dimljenim mesom, kobasicama, nepasterizovanim mlekom i
mlec¢nim proizvodima, kao i pojedinim vrstama mekih sireva. Strucnjaci savetuju da svi koji su kupili
sporni proizvod provere rok trajanja i da ga ne koriste. Procitajte i...
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